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Antipasti

L 4

Burrata con zucchine grigliate, pomodorini e pane carasau (vegetariano) 14.50
Burrata met gegrilde courgette, cherrytomaten en pane carasau
Vino: Sagaris rosato of Black

Vitello Tonnato 14.50
Dungesneden gebraden biologische kalfsmuis met tonijnmayonaise
Vino: Gavi di Gavi of Sagaris rosato

Bruschetta

— con pomodorini (vegetariano) 75
met cherrytomaatjes, knoflook en basilicum

Vino: Cuprese of Magliocco rosato

—con prosciutto San Daniele e balsamico di Modena 9
met San Danieleham en balsamicoazijn uit Modena
Vino: Terre Silvate of Donna Orgilla

—con mozzarella di bufala e alice marinate 8.50
met buffelmozzarella en gemarineerde ansjovis
Vino: Roero Arneis of Vernaccia

—tris di bruschette (assaggio delle tre bruschette) 125
proeverij van de drie soorten
Vino: Prosecco Valdobbiadene of Aperol Spritz

'Sushi' di manzo (prosciutto crudo, rucola e scaglie di Parmigiano) 14.5
'Sushi' van rundvlees (met rauwe ham, rucola en Parmigiano Reggiano viokken)
Vino: Prosecco Valdobbiadene of Scuri

Gamberoni alla Vecchia Romagna (brandy) 15
Gamba's geflambeerd in Vecchia Romagna (brandy)
Vino: Lugana of Monte Sella

Tartare di tonno rosso e mango in crosta di pistacchi 18
Tartaar van tonijn met mango en een korst van pistache
Vino: Vermentino of Lugana

Tagliere Gallizia (selezione di salumi e formagagi tipici Italiani) [per 2 o 4 persone] _18/33
Antipastiplank met een selectie van kaas -en vieeswaren
Vino: Prosecco Valdobbiadene of Cuprese
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Primi

¢

Spaghetti aglio, olio, peperoncino e polvere di pomodoro San Marzano (vegano) — 16
Spaghetti met knoflook, olie, chilipeper en poeder van San Marzano tomaten
Vino: Lugana of 200 metri

Rigatoni alla Carbonara 17
(ricetta originale Romana, con guanciale di Lazio e Pecorino Romano)

Pasta Carbonara volgens origineel Romeins recept met knapperige guanciale uit

Lazio en Pecorino Romano

Vino: Cuprese of Terre Silvate

Spaghetti alle Vongole 18.50
Spaghetti met venusschelpjes, olijfolie en peterselie
Vino: Cuprese of Roero Arneis

Tagliatelle al ragu di faraona all'arancia 20.50
Tagliatelle met een ragout van parelhoen en sinaasappel
Vino: Lugana of Langhe Nebbiolo

Risotto viola (vegetariano) 25
(riso con crema di barbabietola, gorgonzola, pere dolci, crumble di noci e germogli di pisello)
Risotto met een creme van bieten, gorgonzola en peer, een crumble van walnoten en
erwtenscheuten

Vino: Scuri pinot nero of Langhe Nebbiolo

Tagliatelle con pomodoro e basilico saltate in forma di Parmigiano Reggiano 24
(vegetariano)

Tagliatelle met tomaten en basilicum geserveerd uit een Parmigiano Reggiano wiel

Vino: Chianti classico of Rosso di Montalcino

Plin al sapore di mare 27.50
(ravioli piemontesi fatti in casa, ripieni di mascarpone e granchio in salsa di pesce e crostacei)
Huisgemaakte ravioli uit Piemonte met mascarpone en krab in een bisque van vis en schaaldieren
Vino: Lugana of Pinot Grigio
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Secondi

¢

2750

Tagliata di manzo con rucola, Parmigiano, pomodorini € mascarpone all'nduja
ungesneden runderbiefstuk met rucola, Parmigiano Reggiano viokken, cherrytomaten en
'ndujamascarpone

Vino: Tornamagno of Ripasso

Filetto di manzo

Runderbiefstuk

—al vino con patate novelle al timo 29.50
met rode wijnsaus en krieltjes met tijm

Vino: Scuri Cabernet Sauvignon of Nocenzio

—al pepe rosa su spinaci saltati e crema di gorgonzola 31.50
met roze peper gebakken spinazie en een creme van gorgonzola
Vino: Langhe Nebbiolo of Barolo

Tagliata d'anatra in salsa di mirtillo, chips di topinambur e funghi trifolati — 29.50
Eendenborst in een saus van bosbessen met aardpeerchips en gebakken paddenstoelen
Vino: Ripasso of Nocenzio

Polpo alla griglia su stracciatella con salsa di pomodori gialli dolci e polvere di liquirizia - 30
GCegrilde octopus op stracciatella met zoete gele tomatensaus en een poeder van drop
Vino: Falanghina of VVernaccia

Melanzane alla parmigiana (vegetariano) 18.50
Laagjes kruidige aubergine met tomatensaus, mozzarella en Parmigiano
Vino: 200 metri Tintilia of Nero d'Avola

Pesce del giorno dagprijs
Vis van de dag
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Contorni

4

Patate al forno

Ceroosterde aardappelen

Insalata mista

GCemengde salade

Verdure grigliate

Gegrilde groenten

Dolce
2

Chocolava con cuore caldo di pisctacchio

Chocolava met een warme kern van pistache
Vino: Raboso Passito

Tiramisu

Vino: Raboso Passito

Tartufo affogato
—bianco

Roomijs met een kern van koffie en merinque geserveerd met espresso

=NEe

Chocolade-ijs met een kern van zabaione bestrooid met cacao geserveerd met espresso

optioneel: Frangelico, Amaretto, Tia Maria of Baileys
Vino: Raboso Passito

Pannacotta all'arancia con salsa ai frutti di bosco e gocce di olio alla menta

Sinaasappel pannacotta met een saus van bosvruchten en muntolie
Vino: Sanctorum Passito

Sgroppino

6.5

85

7.5

85

85

+3

75

Tris di formaggi per due personen

17

Kaasplankje voor twee personen met drie verschillende soorten kaas
Vino: Pinot Grigio of Cozze del Pellegrino
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CAFFETTERIA/AFTER DINER

4

Espresso 3.50 The
Espresso macchiato 4 —alla menta 3.50
Espresso doppio 4.20 —alla zenzero 3.50
Americano 3.50 —verde, earl grey, rooibos, verbena,
Cappuccino 4 camomilla 3.20
Latte macchiato 4.50
Special Coffee

—Italian 9

—lrish 9

—Spanish 9
Grappa bianca moscato 6.50 Amaro al Carciofo 'Paesano' 6
Grappa diciotto lune (18 months) 9.50 Amaro del capo 5.50
Grappa Amarone (36 months) 1.50 Amaro del capo al peperoncino 6
Vecchia Romagna 'etichetta nera' 75 Averna 5.50
Limoncello S Montenegro 5.50
Crema di liquore al Pistacchio 6 Ramazzotti 5.50

Cynar 5.50

3. MARIALMONTE

* LIQUORI NATURALI DELLA LIGURIA’
5.50

Amaretto
Limoncino
Sambuca
Elixer di caffe

Kijk voor meer lekkere drankjes op onze wijnkaart!
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